
RotRind-VORSPEISEN
Ziegenkäse im Speckmantel 11,50 €
Blattsalate der Saison, Tomaten, 
karamellisierte Nüsse

Variation von Mozzarella 14,50 €
Burrata, Babymozzarella, Fleischtomaten,
halbgetrocknete Tomaten, Basilikum-Pesto, Rucola,
Tomatencrostini

RotRind-SUPPE
Kartoffelrahmsuppe 4,50 €
mit gebratener Chorizo

RotRind-SALATE
Cesar Salad 8,50 €
Romanasalat, Parmesankäse, Croutons, Cesar-Dressing

SIEBENQUELL-Salat  9,50 €
Bunte Blattsalate der Saison,
Gurken, Tomaten, Paprika, Mais, Champignons,
Sonnenblumenkerne, Croutons, karamellisierte Nüsse

Wahlweise mit gebratenen:

Rinderfi letstreifen + 7,00 €
Streifen von der Maispoularde +  4,00 €
Kräuter-Knoblauch-Garnelen +  8,00 €

Auswahl hausgemachter Dressings:

Joghurt-Dressing, French-Dressing, Balsamico-
Dressing

Zu allen Salaten servieren wir Steinofenbaguette.

Speisen

Wir bringen nur bestes Fleisch auf Ihren Teller. 
Premium Fleisch, vorwiegend aus der Region, für Steaks und Burger aber auch 
frische Salate und saisonale Spezialitäten fi nden Platz in unserer Menükarte.

Variieren Sie Ihre Speisen doch einmal mit unseren Butter- oder Soßenkreationen 
und entdecken Sie neue Geschmackserlebnisse !

Viel Genuss beim Probieren.



RotRind-STEAKS
Unser Fleisch beziehen wir von verschiedenen regionalen Bauernhöfen 

in und um den Frankenwald und das fränkische Fichtelgebirge.

                          250gr. / 180gr.

  Filetsteak       31,50 € / 24,50 € 
Rumpsteak     20,00 € / 14,00 €
Hüftsteak      18,00 € / 12,50 €

NEU im RotRind
Flanksteak     350gr. 35,00 €

Beilagen

House Pommes – Süßkartoffel Pommes – Rosmarinkartoffeln – Steakhaus-Salat – 
Ofenkartoffel mit RotRind-Sour Cream – Grillgemüse – Speckbohnen

Preis pro Portion 3,50 €

Butter und Saucen

Sour Cream – Grüne Pfeffersauce – Chipotle Butter – Café de Paris Butter – Rotweinschalottensauce
Preis pro Portion 1,50 €

RotRind-BURGER
Unser Rindfleisch für die Burger beziehen wir zu 
100 % von Landwirten aus der Region. 
Die Burgerpatties (160gr.) bereiten wir jeden Tag
frisch zu und servieren sie medium gebraten. 
Auch die Burgerbrötchen stellen wir täglich selbst her.

House Burger
Saftig gebratener Rindfleischburger	 15,50 €
mit Senf-Mayonnaise, Speck, BBQ-Sauce
knackiger Salat, Tomaten, Bergkäse, Essiggurken

Zu diesem Burger servieren wir Ihnen wahlweise 
House Pommes oder Süßkartoffel Pommes.

Franken Burger
Pikantes fränkisches Schäufele gerupft	 14,50 €
Bärlauch-Mayonnaise, Salat, Tomate und Gurke,
rote Zwiebelmarmelade, Sauerkraut, Bergkäse,
Honig-BBQ-Sauce zwischen Siebenquell-Holzofenbrot

Zum Franken Burger servieren wir Ihnen Kartoffelecken.

RotRind-SPEZIALITÄTEN
Medaillons SIEBENQUELL	 14,50 €
Schweinemedaillons in Pfeffersauce, 
Speckbohnen, House Pommes

Spaghetti Picante	 9,50 €
buntes Gemüse, Knoblauch, Peperoncino, 
Rucola, Parmesan

RotRind-DESSERT
Gebratene Ananas	 7,50 €
in Rum flambiert mit Himbeersorbet

Speisen

Guten Appetit!



Getranke

Offene Weine 	 0,2l
Weißweine
Franken / Weingut Martin Göbel
2018 Randersacker Rock Roots, 
Müller-Thurgau, Kabinett trocken14	 5,60 €

2017 Randersacker Rock Roots, 
Silvaner, Kabinett, trocken14	 6,20 €

Baden / Weinhaus Heger
2018 Oktav Grauburgunder, QbA, trocken14	 6,50 €

Österreich / Niederösterreich / Weingut Pfaffl
2018 von Haus, Grüner Veltiner14	 5,80 €

Italien / Lombardei / Weingut Azienda Agricola Colli Vaibio
2019, Lugana DOC14	 7,10 €

Spanien / Kastilien / Weingut Bodegas López Mercier
2016 Cal y Canto Bianco, Verdejo, trocken14	 8,50 €

Roséwein
Franken / Weingut Martin Göbel
2018 Randersacker Rock Roots, 
Rotling, Kabinett, trocken14	 5,10 €

Rotweine
Franken / Weingut Martin Göbel
2018 Randersacker Rock Roots, 
Domina, Qualitätswein, trocken14	 5,80 €

2017 Randersacker Rock Roots, Merlot, trocken14	 7,20 €

Baden / Weinhaus Heger
2016 Merdinger Bühl, Spätburgunder, trocken14	 6,50 €

Rheinhessen / Weingut Bischel
2018 Gutswein St. Laurent QbA, trocken14	 7,10 €

Österreich / Niederösterreich / Weingut Pfaffl
2018 von Haus Blauer Zweigelt, DAC, trocken14	 5,80 €

Italien / Apulien / Weingut Cielo E Terra SPA
2017 Gran Maestro, Rosso Pulglia, IGP	 5,50 €

Frankreich / Rhone / Weingut E. Guigal
2016 Guigal, Côtes du Rhône, A.O.P., trocken14	 6,80 €

Portugal/ Alentejo / Weingut Quinta Da Plansel
2018 Dorina Lintemann Tinto Alentejo trocken14	 6,80 €

Softdrinks
Höllensprudel spritzig / medium / naturell	 0,7l	 4,90 €
Höllensprudel Mineralwasser classic    	 0,25l	 2,30 €

	 0,2l		 0,4lCoca Cola1,2,9 / Orangen1,2,3- /
Zitronenlimo2  / Spezi1,2,3,9 / Cola light1,2,9,12	 2,50 €	 3,80 €
Schweppes Bitter Lemon10 / 
Ginger Ale1 / Tonic Water10	 2,50 €

Säfte aus der Kelterei Plassenburg	 0,2l		 0,4l

Apfel-, Orangen-, Trauben-,
Johannisbeer-, Cranberrysaft	 2,50 €	 3,80 €
Alle Säfte als Schorlen möglich	 2,40 €	 3,70 €

Biere aus Franken 	 0,3l		 0,5l

Brauerei Michael Premium Pils	 2,80 €	 3,80 €
Maisel´s Weisse Hefeweizen vom Fass	 2,90 €	 3,90 €
Maisel´s Weisse Hefeweizen 
alkoholfrei / leicht / dunkel		  3,90 €
Aktien Landbier		  3,90 €
Kellerbier		  3,90 €
Scherdel / Pils alkoholfrei 		  3,90 €

Biermischgetränke 	 0,3l		 0,5l

Radler vom Fass2 	 2,80 €	 3,80 €
Diesel1,2,9 (Colabier)		  3,80 €
Colaweizen1,2,9 / Russ2 vom Fass 		  3,90 €

Schaumweine	  0,1l	       0,75l

Schloss Rheinach Sekt, trocken14	 3,50 €	 19,00 €
Frivolo Prosecco DOC Vino Frizzante14	 4,00 €	 22,00 €

Spritziges/ Aperitif
Aperol Sprizz Prosecco14 / Aperol1,10 / Soda		  5,50 €
Hugo Prosecco14/ Soda/ Holundersirup2/ Minze 		  5,50 €
Lillet Berry Lillet / Russian Wild Berry / Beeren		  5,50 €
Gin Berry Lillet / Bombay Saphire Gin / Johannisbeersaft / Beeren 		 6,50 €

1-14Für Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen fragen Sie unser Servicepersonal.

Unser Serviceteam empfiehlt 
Ihnen gerne den 

Aperitif der Woche!



Digestif
Destille Sack Weißenstadt
Fichtelgebirgs - Bio Kümmel, Berggeist, Bärwurz, 
Kräuter, Siebenquell Birne, Heidelbeer 2cl 2,80 €
Fichtelgold 2cl  2,80 €

Alte Kurhausbrennerei Streitberg / Fränkische Schweiz
Schwarzer Johannisbeer-, Schlehen-,
Holunder-, Himbeergeist 2cl  3,00 €

Kräuter / Klare
Ramazotti 2cl  2,60 €
Jägermeister 2cl  2,60 €
Fernet Branca 2cl  2,80 €

Liköre
Blutorangenlikör / Brennerei Streitberg 2cl  2,80 €
Amaretto 2cl  2,80 €
Baileys8 2cl  2,80 €

Whiskey
Maker’s Mark / Kentucky Bourbon 4cl  5,50 €
Talisker1 Skye / Scotch Single Malt / 10 Jahre 4cl 6,20 €

Grappa
La Trentina Morbida 2cl  5,80 €
Le Diciotto Lune 2cl  5,80 €

Giare Amarone 2cl  6,90 €

Heißgetränke
Kaffee Creme9  2,50 €
Cappuccino8,9  2,80 €
Espresso9  2,00 €
Espresso Doppio9  2,90 €
Espresso Macchiato8,9  2,50 €
Latte Macchiato8,9  3,50 €
Milchkaffee8,9  2,90 €
Heiße Schokolade8  2,90 €
Glas Tee Darjeeling Royal Flush9 / Assam9 /  2,50 €
Alpenkräuter / Früchtetee Apfel-Birne oder Waldbeere /  
Grüner Tee-Japan Sencha / Pfefferminze / Kamille

Getranke

1-14Für Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen fragen Sie unser Servicepersonal.

Öffnungszeiten: 
Mittwoch bis Sonntag 17.30 - 22.00 Uhr

Tischreservierungen unter Tel. 09253 95460 0 

Steakhaus RotRind
Siebenquell GesundZeitResort GmbH & Co. KG

Thermenallee 1
95163 Weißenstadt


